LES CREPES DE FROMENT

LES TRADITIONNELLES

Beurre salé

BRUPPE, SUCKP@............oeoeeeceeeeeee oo eemeescescesceseeseescoscesceseascossesees ces soseoseosseseas comeeseoseoseemees comeeswemeeswomsoncomeomsonsomeemcemeensomeameemeennen s o

Beurre,sucre, jus de CitPON..............ooeeeeeecee e eee et eee e eee e

Chocolat

Confiture (fraise,abricot, framboise, Myrtille)......... ...t eenenn

SIrOP A'@rabI@ OU MUN............ooooeoeeeeee oot eee e eee e e eetees s eeeees e e sesees s eemseeees e ern e
Creme de MAPTON OU NUT@IIA ..o e et eeeeee e oo oot seeeeeees ees e eemreeseeeesaeseesemseen s+

NOIX A COCO.........ooeeeeee ettt e ses s ens s s e s e s e
Glace (deux boules au ChoiX)..........coooeooeooeoeeeeeeee e

LES CLASSIQUES

Chocolat,chantilly

Creme de MArron, CRANTIITY ...ttt et et s s s s s e o

Banane

Banane, chocolat

Banane,chocolat, ChaNTilly............ ..ottt e s s st e

Caramel mou salé

Pommes fagon tatin

POIres CAPAMEIISEES............ooeeeeeeeeeeeeeee et seeesesesees s eemsemseeessses e

Flambée (rhum ou grand marnier ou calvados OU COGNAC)................cccommmreceueecererire e es e seeoos

Banane flambée au PRUM ..o e eee e

Pommes caramélisées flambées au CAIVAAOS..........o oot eeeees e s eemeenseesseaes e

Poires caramélisées flambées QU CAIVAAOS........... oo e eee e ees s

INGrédient SUPPIEMENTAIPE........... ... eee e oo eee e eee e ees s ees e e ses s ees s ees s ees s ees e

LES SPECIALITES

Chaud froid vanille (chocolat chaud,vanille,chantilly)............ccco.coooomememoeeeceeee e

Créole (banane,coco,glace vanille,créme anglaise,chocolat,chantilly)...............oooooroorrreee.

Poire Belle Héléne (poire,chocolat,glace vanille,chantilly)...............cooooooooioooooeee e

Péche Melba (péche,confiture de fraise,glace vanille,chantilly)................coooooooiroeeeeeeee.

Macumba (nutella,glace vanille,coco,chantilly)..............ooooeoeoeeeeeee e



LES GALETTES DE BLE NOIR,

LES TRADITIONNELLES

FROMAGE

J AMBON FROMAGE ........................

JAMBON, CEUF....

LA COMPLETE (Jambon oeuf fromage)

LA SUPER COMPLETE (plus tomate)

LES CLASSIQUES

ANDOVILLE,FROMAGE

ANDOVILLE AUX POMMES....
ANDOVILLE A LA NORMANDE (champlgnons creme)
ANDOUILLE A LA DITONNAISE (créme,moutarde).....
ANDOVUILLE FROMAGERE A LA DITJONNAISE (creme mou'rarde fromage)
ANDOUILLE A LA PAYSANNE (pommes de terre creme)
PIPERADE A L'ESPAGNOLE (ceuf,chorizo)..... et eeeeee e e eet e e eeeees oo et e e enmees e eenees e enm e
PIPERADE A LA BASQUAISE (ceuf,jambon de pays)
POULET A LA NORMANDE (émincé de poulet, champlgnons creme) .
POULET A L'INDIENNE (émincé de poulet,pommes de terre,ananas,sauce curry)...............
STEAK HACHE A L'AMERICAINE (oignons,fromage,ceuf, ketchup)......
STEAK HACHE A LA GARGANTUA (oignons,champignon, fromage,ceuf)...........cccoooocerremerence.e.
STEAK HACHE A LA NORMANDE (camembert,tomate fraiche,ceuf,créme)..........................
SAUMON HELSINKI (saumon fumé,épinard,citron,créme)......
SAUMON A LA FINLANDAISE (saumon fumé,pommes de terre,créme).............ooee...
VEGETARIENNE (carotte,champignon,poireau,curry)..... eeeereee e
FROMAGE (deux au choix:chévre,camembert, emmenfhal bleu reblochon)

FROMAGE (trois au chocx-chevre,camembert,emmenthal,bleu,reblochon)................................
FROMAGE (CREVI@,IMUCI)..........ooeeeeeeeee oo eeeees s eeeeee e e eesees oo eemees e e eesees e eemsessesmmeneees o
FROMAGE (chévre frais,EpiNard)..............o o oeoeoeeeeeeeeeeee oo eeeeeeeee e ees s ees s ses s ses e ees s ees s ses e
Ingrédient supplémentaire......




LES GALETTES DE BLE NOIR,

LES SPECIALITES

Magret de canard sur confiture d'0IGNONS................c..oomicieeereee ettt ses e e
Magret de canard,pommes SArlAAQISES.................oeoceeeeeceeeee et eee e seaeeeees s eeseee e srseeeaes e eesene
Magret de canard, POMMES, CrEME......... ... oeoceeeeeeeeee e eeeeeseeeees s eseesseesees s essesseessrs s ess s eesess s ess s ere o e
Magret de canard,camembert, POMMES.................oeeceeeeeeeeeeceeee e eeeeeeeeeesesee e sessesseseesses e e eeseessenne o sesseens
Magret de canard,camembert,pommes,flambée au calva...............ooooooooiooooeeoooioeeeeeeeeeeee e

Magret de canard sur confiture d'oignons,foie gras..............oeoeeeoeeeeeeeeeeseeeeeeeeeee s eeeeee e eennee s .

Coquilles St Jacques a la bretonne (échalotes,vin blanc,flambée au whisky).............coooenncee...

Coquilles St Jacques a la dieppoise (moules,crevettes,champignons,créme,vin blanc).................
Coquilles St Jacques des trois régions (magret de canard,pommes,créme).............o.ommreeenn.
Coquilles St Jacques sur confiture d'0ignons,foie gras.............. e ccemesconssseseessssssesseeene s
Coquilles St Jacques,magret de canard,champignons,Créme........... oo eeommreceoseeeecesssseesesssseenee s «
Savoyarde(jambon de pays,pommes de terre,reblochon)..................oeceeeeeeeeeeeeecceneeeee e cceneeceenee e «
Saumon des montagnes(saumon fumé,pommes de terre,reblochon)..............ocoooooiovconveoeceecee.

Vallée d'Auge(jambon de pays,camembert,pommes de terre,flambée au calva)........................



